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Siyez Propolis
MELLA PANDISPANYA MIKSI-SIYEZLI ve LUBECA WEISSE

SCHOKO %33 ile galigiimig

Pandispanya (6 x 22 ¢cember Olgusu):

MELLA PANDISPANYA MIKSI-SIYEZLI 0,200 kg

Yumurta 0,140 kg

Su 0,045 1

Toplam agirhk 0,385 kg

Karistirma suresi: 5— 7 dakika

Uygulama: Tam malzemeler orta devirde ¢irpilarak, gembere doldurulur.
Firin sicaklig: 175-185°C

Pisirme sulresi: Yaklasik 30 dakika
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Propolis Krema (%10 Propolis & Polen):

LUBECA WEISSE SCHOKO %33 0,175 kg
MELLA COOKING CHEF 0,160 kg
Tereyagl 0,025 kg
Propolis 0,020 kg
Polen 0,030 kg
Tam yaglh sut 0,0501
Toplam agirlik 0,460 kg
Uygulama: MELLA COOKING CHEF isitilir ve LUBECA WEISSE SCHOKO %33

ve tereyadi eklenerek karistinlir. Farkh bir kapta 6nceden isitiimig sut
icerisine, propolis ve polen ¢ézdurulup ilk karisima yedirilir ve karisim
sogumaya birakilir. +5/ +15°C araliginda kullanilir.

Elma Dolgu:

Kip dilim elma 0,175 kg

MELLA COOKING CHEF 0,080 kg

Tereyagi/Margarin 0,030 kg

Jelatin kitlesi 0,025 kg

Su/Bal 0,050 |

Toplam agirhk 0,360 kg

Uygulama: MELLA COOKING CHEF isitilip bal ve tereyagi ilave edilir, 1 - 2 dakika

bu karisim 70 - 80 °C isida dinlendirilir. Farkli bir kapta isitilmis kip
dilimi elma bu karisima ilave edilerek 3 - 4 dakika 70 - 80 °C isitilmaya
devam edilir. Jelatin kitlesi ilave edilerek sogumaya birakilir. Arzu edi-
len sekilde kullanilir.
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